
☑️ Виноград вирощується в регіоні Ріоха

Альта на висоті 600 м над рівнем моря, на

багатому на поживні речовини грунті з

пісковика;

☑️ Ручний збір винограду;

☑️ Новітні технології виноробства (сучасне

обладнання, витримка);

☑️ 24 місяці витримка в бочках з

американського дубу;

☑️ 12 місяців витримка в пляшках після

розливу.

☑️ Колір: насичений рубіново-червоний із

вишневим відтінком

☑️ Аромат: витканий з нот стиглої вишні,

сливи та чорносливу, до яких у міру

аерації приєднуються делікатні дерево-

пряні нюанси

☑️ Смак: щедрий, багатий, округлий з

інтенсивними фруктово-ягідними

відтінками, добре інтегрованими танінами

та тривалим, злегка пряним післясмаком

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до: баранини, дичини, жаркого,

м'яса птиці та зрілих сирів

FEDERICO PATERNINA 

Червоне, сухе,13,5%, 0,75 л 

Іспанія, Ріоха, Ріоха Альта, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Reserva, 2019

Сорти винограду:

85% Темпранільо,

15% Гренаш/Гарнача 
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